REPAS DE FETE AVEC IMPACT ENVIRONNEMENTAL REDUIT

TRIDECHETS DANS UNE MANIFESTATION

FICHE ACTION SIMPLIFIEE

REDUIRE LES DECHETS EN AMONT : le meilleur déchet est celui qui n’existe pas. Parmi les actions
possibles : limiter le gaspillage de la nourriture, utiliser de la vaisselle réutilisable, fournir du vin en
vrac, fournir des verres consignés.

PREVOIR LE MATERIEL :

- Vaisselle jetable : assiettes et verres issus de culture végétale, biodégradables, comme ceux en
amidon mais et fibre de palmier ou canne a sucre, ou en carton non plastifié, ou en bois pour les
couverts.

- Réserves de sciure pour élaborer le compost tout de suite et stabiliser les odeurs et les jus.

- Contenants petits et nombreux pour les différents tris, avec affichage, et avec leurs poches.

- Contenants de grande dimension de type bacs roulants gris pour poches noires déchets ultimes
- Contenants de grande dimension de type bacs roulants jaunes pour collecter les poches jaunes

PREVOIR L'EVACUATION DES DECHETS selon les catégories définies plus loin.

RESSOURCES HUMAINES :

- Désigner une personne pour préparer I'opération réduction et recyclage.

- Désigner (cela peut étre la méme personne) un ambassadeur du tri bénévole pour les repas. Il
disposera de quelques bénévoles pour l'aider.

INSTALLATION ET PROPRETE DU SITE : doubles contenants « classique » et « recyclage »,
répartis sur tout I'espace de la manifestation, 'un a c6té de l'autre.

INSTALLATION DU TRI DES DECHETS PRES DU REPAS et leurs destinations :

- Restes végétaux des repas et leurs préparations, pour compost.

- Restes carnés pour les bétes (chiens, cochons, ...) : merguez, saucisses, entrecotes, patés.

- Serviettes en papier : réutilisées par exemple en essuie-vitre insert, allumage cheminée...

- Coquilles d’huitres : chemin a combler, ou ramassage par société des ostréiculteurs

- Résiduels non recyclables, la poubelle grise « classique » : plastiques souples d’emballages,...
- Emballages recyclables, propres et non gras : papiers, bouteille PVC d’eau et de sodas, ...

- Verre : bouteilles de vins fins servies ou achetées, bouteilles d’apéritifs, de Champagne, etc.

- Huile de friture (huile végétale), a apporter en bidon en déchéterie, pour recyclage cosmétiques
- cartons épais, a stocker puis a apporter en déchéterie

DEROULEMENT DU TRI A LA FIN DU REPAS :

Faire participer les convives du repas au tri. En fin de repas chacun va trier ses restes au poste de ftri.
L’'ambassadeur du tri et ses aides sont présents pour contrbler, conseiller, mais ne pas faire a la place
des gens, ou alors au minimum. La surveillance du tri est fondamentale. S’il se produit une erreur de
tri, cela entrainera d’autres personnes a faire la méme erreur, en semant la confusion. Le résultat peut
alors s’avérer a 'opposé du but recherché et décourager les initiatives de départ qui étaient louables.

L’AMBASSADEUR DU TRI ET SES AIDES EFFECTUERONT UNE VIGILANCE
CONSTANTE ET BIENVEILLANTE :

- AU VIDAGE DES ASSIETTES EN FIN DE REPAS PAR LES CONVIVES
- AUX POSTES DES PREPARATIONS EN CUISINE

Aides et conseils seront donnés, parfois rappelés, mais toujours positifs et dans la bonne humeur. Ne
pas oublier que le tri est pratiqué sur la base du volontariat.



